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ALLES WAS EURE
GESCHMACKSKNOSPEN
FEIERN LASST

Es gibt Weihnachtsfeiern - und es gibt
Weihnachtsfeiern im studio67. Von feinen
Kulinarik-Highlights bis zum
gemeinsamen Abfeiern mit euren
Kolleginnen und Kollegen in unserem
Hidden Club: Bei uns wird die
Weihnachtsfeier zum Erlebnis.

Grofe: 300 Quadratmeter

Max. Kapazitat: 150 Personen

Max. Kapazitat Hidden Club: 80 Personen
Restaurantbestuhlung: bis zu 90 Personen +
€9,- pro Person (elegant eingedeckt mit
stilvoller Deko)

€149,- pro Person "all in" Speisen &
Getranke “sorglos” Paket (ab 30 Pers.)

€199,- Servicepauschale pro Stunde
(inkl. Doorman, betreute Garderobe,
Servicepersonal, Barkeeper, Endreinigung
und Technik soweit vorhanden).

Optional: DJ Service ab €990,-

Alle Preise netto, exkl. MwsSt.

Wir freuen uns auf eure Feier und
bieten euch noch folgende Specials
inkludiert in unserem Paket:

Uberraschungs-Live-Act nach
Absprache

Special X-Mas Deko-Konzept in
allen Bereiche der Location
Weihnachtsbaum in der Firmen ClI
Speisen und Getranke “sorglos”
Antipasti-Wagen mit 12 Toppings &
1 Stunde betreut

Weihnachtlicher Sorbetto- &
Slushie-Empfang (Homemade)
SuBe Weihnachtsbackerei

Frichte- und Schokocorner
Mitternachtssnack (warm)

frisches Popcorn

Fotobox inkl. aller Ausdrucke, Layout
in der Firmen Cl und Props

360° Videobox von uns 3 Stunden
betreut

Unser Catering lasst mit osterreichischen
und internationalen Spezialitaten
ebenfalls keine Wunsche offen.

Ein paar Schmankerl haben wir bereits
notiert und der Rest wird individuell
vereinbart.

ALLES .
AUSSERGEWOHNLICHE
FUR EURE FEIER

Unsere Getrankepauschale inkludiert
Weine aus unserem reichhaltigen Keller,
Flaschen- und Fassbiere aus dem Hause
Ottakringer, Prosecco vom Fass,
Aperitivos, Kaffeevariationen, Softdrinks,
Longdrinks sowie fancy Xmas Slushies
und bis zu 3 Cocktails nach eurem
Geschmack.
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VORSPEISEN (BIS ZU 3 SPEISEN AUSWAHLEN - FLYING)

Beef Tatar auf Toastbrot mit Apfel-Kren und Beerenkapern (M, O, D, C, A) ME
Roastbeef auf Rucola mit Dijon-So3e und Parmesankrokant (M, O, G) ME
Enten-Maki mit Gurken und Salat auf Rotkrautcrem (A, F) PE

Tataki vom Lachs auf gegrilltem Saisongemuse (D, F, O) PE
Karotten-Kurbis-Tatar mit Soja und Kurbiskernol-Reduktion (F, O, M) VG
Ziegenkase mit Krautern und Honigsenf auf gerosteten Sauerteigbrot (A, G, M) VE
Kurbis-Arancini mit Mozzarella auf wirziger Kren-Sauce (A, G) VE
Pastinakencremesuppe VG mit Parmesankrokant (O, G, L) VE

Rindsuppe mit GrieBnockerl (A, C, F, G, L) ME

Karfiol-Suppe mit Truffelol (H, O, L, A) VG

Cremige Maissuppe mit Speck und Thymian (A, G, L) ME

SALATE (1 SPEISE AUSWAHLEN - BUFFET BETREUT)

Devil Caesar Salat - Devil Eier, Lollo Rosso, Datteln, Mandeln, Rotweinvinaigrette (D, H, O, C) VE
Endiviensalat mit Mozzarellaballchen, getrockneten Tomaten, gerosteten Nussen,

eingelegten Feigen, Mayonnaise und Balsamico (G, O, H, C) VE

Wintersalat - Lauch, Riiben, Birnen, Apfeln, Endivien, Niissen und Ingwervinaigrette (H, M, O) VG
Vogerlsalat mit Klrbis, Sesam und karamellisierten Zwiebeln (N, O) VG - mit Speck moéglich ME

HAUPTSPEISEN** (BIS ZU 3 SPEISEN AUSWAHLEN - BUFFET BETREUT oder FLYING TAPAS)
Omas Schweinsbraten mit Sauerkraut und Erdapfel-Selleriepuree (H, L, O, M, G) ME
Geschmorte Lammkeule mit Rosmarin-Jus und Krauter-Polenta (A, G) ME

Klassisches Boeuf Stroganoff mit Bandnudel oder Reis (A, G, L) ME

Rinder-Schulterscherzel in Rotwein-Jus mit winterlichem Wurzelgemuse (A, G, L) ME
Cremige Farfalle mit gegrilltemmn Huhn ME oder Kurbis und Brokkoli mit Pesto (O, H) VG
Gebratener Lachs auf Zitronen-Erdapfelpuree mit Brokkoli und brauner Butter (D, H, O, G) PE
Kabeljau-Steak auf Kurbisgnocchi mit Zitronensof3e (D, F, H) PE

Melanzane alla Parmigiana (O, G, L) VE

Gebratene Kurbis-Steaks auf winterlichem Linsenragout und Kurbiskernol (A) VG
Veganes Filet Wellington aus Knollensellerie mit Erdapfelpuree (N, O, M, H) VG

**Auch mit Tischservice/Tellerservice méglich, €,14,- pro Person

VGVEGAN VE VEGETARISCH = PE PESCHETARISCH ME FLEXKETARISCH, .
A GLUTENHALTIGES GETREIDE / B KREBSTIERE / CEIER /D FISCHE /E ERDNUSSE / FSOJA/ G MILCH /H SCHALENFRUCHTE /L SELLERIE /M SENF /N SESAM /O
SCHWEFELDIOXID, SULFITE /P LUPINEN / R WEICHTIERE



DESSERT (BIS ZU 2 SPEISEN AUSWAHLEN - FLYING)

Créme Brullée (H) VE oder VG

Mini-Sacherwurfel mit Schlagobers (A, C, F, G) VE

Tiramisu della Nonna (C, G, H, A) VE

Cheesecake mit Waldbeergelee (G, C, O) VE

Mousse au Chocolat mit Orangenzeste (A, C, G) VE oder VG

Bratapfel im Glas mit Mascarponecreme und Apfel-Crumble (O, G) VE oder VG
Kaiserschmarren mit Zwetschgenroster (A, C, G) VE

Affogato mit Bourbon-Vanilleeis und geriebenen Nussen (H, G) VE

Limoncello mit Zitronenkuchen (O, H) VG

Sorbet - spritzig und leicht, als Zwischengang oder erfrischender Abschluss VG

MITTERNACHTSSNACK
Mini-Leberkassemmel (A, O) ME oder Kaseleberkas-Slider (A, O, G) ME
Falafel auf Hummus mit Paradeisern und roten Zwiebeln (N, O) VG

VGVEGAN VEVEGETARISCH PEPESCHETARISCH ME FLEXKETARISCH

A GLUTENHALTIGES GETREIDE / B KREBSTIERE /C EIER / D FISCHE / E ERDNUSSE / F SOJA / G MILCH/H SCHALENFRUCHTE /L SELLERIE /M SENF /
N SESAM /O SCHWEFELDIOXID, SULFITE /P LUPINEN /R WEICHTIERE
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