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Kontaktdaten.

Lage 

Kostenlose individuelle Beratung vor Ort 
Getränke-Pauschale ab €45 / Person 
Getränke-Pauschale inkl. Spirituosen €59 / Person 
Canapés, Bruschettas u. Midnightsnack €15 / Person
Fingerfood / Flying Dinner ab €39 / Person 
Buffet Menü ab €39 / Person
Sustainable Menü ab €29 / Person 

    (Speisen definiert 48h vor Event)
Pairing Menü mit Cocktails 5-gängig ab €79 
Dj Service ab €150 / Stunde (min. 4h)
XL Popcornmaschine €79 / 2h betreut
Fotobox mit unbegrenzten Ausdrucken €390
Fotograf ab €180 / Stunde 
Casino Roulette inkl. Moderation ab €1.390 
Karikaturist €790 / 2 Stunden
uvm.

Die Kosten sind klar und übersichtlich gehalten – mit uns
gibt’s keine bösen Überraschungen.

Bis 50 Personen €129 / Stunde 
+ Mindestumsatz für Speisen und Getränke €1.490 

2x Servicepersonal inkl. Barkeeper plus Doorman 
Endreinigung 
Technik soweit vorhanden 

Bis zu 100 Personen €199 / Stunde 
+ Mindestumsatz für Speisen und Getränke €1.990 

4x Servicepersonal inkl. Barkeeper plus Doorman
und Garderorben Support
Endreinigung 
Technik soweit vorhanden 

Bis zu 150 Personen €299 / Stunde 
+ Mindestumsatz für Speisen und Getränke €2.490 

6x Servicepersonal inkl. Barkeeper plus Doorman
und Garderobe rundum betreut 
Endreinigung 
Technik soweit vorhanden 

Die ausgewiesenen Preise sind Nettopreise und verstehen
sich zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Im studio67 machen wir jede Feier unvergesslich.
Seit 2009 haben wir über 1.600 Events begleitet –
unser Know-how ist Ihr Vorteil. Ob Sie Ihren 40.,
50. oder 60. Geburtstag feiern, wir bieten Ihnen
ein Rundum-sorglos-Paket: Catering mit unseren
beliebten Flying Tapas oder/und Buffet,
Getränkepakete, ein Hidden Club zum Tanzen und
Unterhaltung wie eine Fotobox und vieles mehr.
Lassen Sie uns Ihre Feier zu einem besonderen
Erlebnis machen!

Mobil: PATRICK KODELKA +43 699 120 49 810
E-mail: office@studio67.at
Website: www.studio67.at

Alles im Blick. 

Übersicht 

Boogie-studio67-Woogie

C e l e b r a t i o n s

studio67 eventlocation
Gumpendorfer Strasse 67
1060 Wien

Yes, Sir - I can boogie 
ALL NIGHT LONG at studio67.

EVENTS.SINCE.2009

Meilensteine stilvoll feiern im studio67.

For the dancefloor divas with the 
glitter heart and a golden no. 40, 50 & 60!

https://www.studio67.at/wp-content/uploads/2022/09/studio67-drinks-pauschale-1.pdf
mailto:office@studio67.at


BOO
GIE

Kalte Vorspeisen
Gefüllte Eier “Vienna Style” 
mit Senf-Trüffel-Creme (CMG) VE
Martini Cocktail

&
Kalbssülze mit mediterraner Kräutervinaigrette
dazu Ciabatta (AO) ME
Negroni
 
Suppe
Alt-Wiener Rindsuppe mit Parmesan-Grießnockerl
und Gemüsejulienne (GP) ME
Tom Collins
 
Warme Vorspeisen 
Blunzn-Ravioli mit 
Apfel-Gorgonzola-Schaum (GH) ME

oder
Basil-Salbei Risotto VG

oder
Kärntner Kasnudeln mit braune Butter,
Pinienkerne-crumble und Rukola (GH) VE
Old Fashioned
 
Hauptgänge
Wiener Zwiebelrostbraten mit Polenta-Pommes
und sautierten grünen Bohnen (OF) ME
Manhattan

&
Gebratenes Wallerfilet auf Risotto Milanese
dazu Feldsalat, Radicchio und Kürbiskernöl-
Vinaigrette oder Chicoree Salat (DOHG) PE
French67

(Gebratene Blumenkohl-Steaks mit BBQ-Sauce
und Kurkuma Soße mit Polenta-Pommes und
sautierten grünen Bohnen (FO) VG)
Wacholder Gin Tonic
 
Dessert
Kaiserschmarrn mit Lavendel-Zwetschkenröster
(AGOC) VE
Espresso Martini

Pairing Menü Beispiel

C e l e b r a t i o n s
Canapé 

BRUSCHETTA 
mit hausgemachtem Paradeisersalsa (A) VG
Caprese (AG) VE

PINSA ROMANA 
Greek Style mit Joghurtsoße, Feta, roten Zwiebeln
und schwarzen Oliven (GOA) VE
Italian Style mit Paradeisersoße, Mozzarella,
grünen Oliven, Kapern und Prosciutto oder Grana
Padano (GOHA) ME
Principessa mit Quitte oder Erdäpfel, eingelegten
Feigen, Rucola, Pinienkerne und Honig Balsamico
(OHA) VG

Mini LEBERKÄSESEMMEL (AG) ME

KÄSELEBERKÄSE-SLIDERS (AG) ME

JAUSE IM GLASS mit Grissini, Bretzeln, Salami Praline,
Käsespieß, eingelegtes (A) ME

HUMMUS & FALAFEL (N) VG

PROFITEROLES PIKANT mit Käsecreme (GAC) VE

Snacks Beispiel

Flying Dinner Beispiel

67 DEVIL SALAT mit Devil Eier, Lollo Rosso Salat, Frisée,
Datteln, gerösteten Mandeln und Rotwein-Vinaigrette
(OADC) VE

PARADEISERSUPPE mit gegrilltem Käse-Toast (OGA)
VE

BEEF TATAR mit Toast-Brot (DOMAC) ME

KÜRBIS ARANCINI mit Rettichsoße und Hibiskus-Öl
(OGA) VE

CAMPANELLE mit Olivenpesto, Paradeiser Machego 
und knusprigen Kapern (GAHO) VG 

MOJITO-LACHS AUF GEDÄMPFTEM GEMÜSE UND
COLESLAW (OAG) PE

STEAK-TAGLIATTA auf handgestampften
Erdäpfelpüree mit Pfeffersoße (O) ME

TIRAMISU della Nonna (AGC) VE 

KÄSELEBERKÄSE-SLIDERS (AG) ME 

A  GLUTENHALTIGES GETREIDE / B KREBSTIERE / C EIER / D
FISCHE / E ERDNÜSSE /  F SOJA /  G MILCH / H  SCHALENFRÜCHTE
/ L SELLERIE / M SENF / N SESAM / O SCHWEFELDIOXID, SULFITE  /
P LUPINEN / R WEICHTIERE 

MINDESTBESTELLMENGE 20 PORTIONEN. FÜR WEITERE INFOS
ÜBER ALLREGENE UND UNVERTRÄNGLICHKEITEN WENDEN SIE
SICH AN UNSERE SERVICEPERSONAL.  


